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Objectif

Ce projet vise a développer et mettre en place la méthode HACCP
et des indicateurs de qualité pour la maitrise des risques organo-
leptiques. Les porteurs du projet proposent d’accompagner des en-
treprises intéressées par cet aspect de qualité de produit en déve-
loppant le concept HACCP en leur sein. En paralléle, d'importants
travaux de recherche appliquée sont menés dans des domaines tels
que la mise au point de méthodes rapides de détermination des da-
tes limites d'utilisation optimale des produits de longue conserva-
tion ou la comparaison du vieillissement des produits en conditions

normales de conversation.





